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Menu n°2 para grupos

Para compartir cada 4 personas

Jamon ibérico de bellota
Papas alinas con melva
Pavias de merluza con mayonesa de curry y ralladura de lima
Langostinos cocidos
Croquetas caseras de jamon y confitura de cebolla

Principal
Solomillo de cerdo en su jugo
sobre patatas panaderas
0
Bacalao al pil pil
con aceite infusionado al pimenton sobre cremoso de patata
Postre

Coulant de chocolate

Bodega

Canals & Nubiola | Vino blanco, rosado y tinto

Agua, refrescos y cerveza

*Bebida incluida desde el aperitivo hasta finalizar el postre. El resto de consumiciones seran abonadas directamente en la barra

43¢

por persona (IVA Incluido)



Menu n°3 para grupos

Para compartir cada 4 personas

Jamon ibérico de bellota
Tabla de queso Payoyo de la Sierra de Cadiz
Pavias de merluza con mayonesa de curry y ralladura de lima
Langostinos cocidos
Croguetas caseras de cochinillo con compota de manzana
Fritura variada de pescado

Principal

Presa ibérica con verduritas salteadas
0
Corvina salvaje a la meuniere con esparragos blancos confitados

Postre

Carrot cake con quenelle de cremoso de queso y Baileys

Bodega

VINO DE LA TIERRA DE CADIZ | Barbadillo Castillo De San Diego (Palomino fina)
D.0.C. RIOJA | Mil Flores (Tempranillo)

Agua, refrescos y cerveza

*Bebida incluida desde el aperitivo hasta finalizar el postre. El resto de consumiciones seran abonadas directamente en la barra

45¢

por persona (IVA Incluido)



Menu n°4 para grupos

Para compartir cada 4 personas

Jamon ibérico de bellota
Tabla de queso Payoyo de la Sierra de Cadiz
Langostinos cocidos
Mini coctel de marisco con pina macerada en Pedro Ximénez
Tartar de salmoén y mango
Croquetas caseras de cochinillo con compota de manzana
Fritura variada de pescado

Principal

Presa ibérica con cremoso de coliflor trufada y reduccion de Oporto
0
Corvina salvaje con aroma de mango y fresas encurtidas

Postre

Carrot cake con quenelle de cremoso de queso y Baileys

Bodega

VINO DE LA TIERRA DE CADIZ | Barbadillo Castillo De San Diego (Palomino fina)
D.0.C. RIOJA | Mil Flores (Tempranillo)

Agua, refrescos y cerveza

*Bebida incluida desde el aperitivo hasta finalizar el postre. El resto de consumiciones seran abonadas directamente en la barra

S 2

por persona (IVA Incluido)



